Jeddlny listok

Dreveny artikularny kostol - je zapisany medzi pamiatky UNESCO a poché-
dza zo 17. stor. Pri stavbe tohto kostola nebol pouzity ani jeden zelezny klinec, je
cely z dreva a vonkajsie steny su omietnuté hlinou. Bohatd malovana vyzdoba
interiéru ukryva rozne pribehy. V kostole je uzasna akustika a atmosféra, preto
sa tu konaju rozne koncerty.







Mili hostia,

vitajte v reStauracii Poézia nasho historického Boutique hotela
Hviezdoslav, ktora Vam ponuka chutné jedla nasej regionalnej, ale
i medzinarodnej gastronomie pripravované modernymi postupmi
z regionalnych a slovenskych surovin. Nasim cielom je poskytnat Vam
nielen sluzbu v srde¢nej atmosfére, ale predov§etkym kulinarsky a spo-
locensky zazitok. Preto spojte Vasu navstevu u nas s jedinecnym zazit-
kom - s historickym pribehom v originalnych priestoroch restauracie
alebo Marsalského c¢i Thokolyho salona, kde sa citlivo snubi historia so
sucasnostou. Preco je nazov hotela Hviezdoslav? Pretoze tu byval po-
Cas Stidia na znamom kezmarskom lyceu najvicsi slovensky spisovatel
Pavol Orszagh Hviezdoslav. Hotel je od roku 2011 ¢lenom Asociacie
Historickych Hotelov Slovenska a medzindrodnej Asocidcie Historic
Hotels of Europe, ktora zdruzuje v sucasnosti vyse 650 historickych
hotelov.

Aj cestou nasho jedalneho listka Vam chceme priblizit vzacne histo-
rické pamiatky mesta zobrazené v historickej ceste v nasej reStauracii.
Nasa kuchyna baziruje na Cerstvosti, kvalite, sezonnosti surovin a pes-
trosti ponuky, preto nas jedalny listok menime 2 krat v roku - jesen

-zima a jar- leto.

Verime, mili hostia, Ze budete u nas spokojni, pretoZe tim nasich ku-
charov vari aj srdcom. Prajeme Vam prijemny pobyt v ¢arovnej atmo-
sfére nasich odbytovych stredisk, ale aj hotela a prajeme Vam dobru
chut!

Dakujeme Vam za Vasu navstevu a verime, Ze nas navstivite aj v bu-

ducnosti.

Vas Maly hotel s velkym srdcom

Historické domy zo 17. stor. tvoria na$ boutique hotel. V tychto domoch zili
v minulosti vyznamné osobnosti nielen v ramci Slovenska, ale aj Eurépy a preto
ma nas$ hotel svoje pribehy. Bol to najvacsi slovensky spisovatel P. O. Hviezdo-
slav, legendarny kezmarsky richtdr a diplomat Jakub Kray a jeho vnuk, vyznam-
ny marsal cisdrskej armady Pavol Kray, ale aj vyznamny medovnikar Carl Hay-
de, ktory svojimi vyrobkami ziskal zlati medailu na svetovej vystave v Parizi
v roku 1900. Od roku 2011 zacali tieto budovy pisat nova histériu.




Studené predjedla

50g Jemne zaudeny tatransky pstruh 5,90 €
s marhulovo paradajkovym chutney;,

s omackou z dijonskej horcice a maslovym toastom
Alergény: 1,3,7

Polievky

0,22l Slepaci vyvar 2,20 €
s maskom, zeleninou Julien a domacimi rezancami
Alergény: 1,3,7,9

0,221 Domaca dubakova polievka 3,50 €
so slaninkou, zemiakmi a smotanou
Alergény: 1, 3,7

0,221 Delikatna rybacia krémova polievka 3,50 €
so zeleninou Julien
a bielym vinom podavana s cesnakovym toastom
Alergény: 1, 3,7,9

0,221 Tradi¢na cesnakova polievka 2,20 €

so $unkou, syrom a kruténmi
Alergény: 1,3,7,9

Teplé predjedla
40g Vykfmena kacacia pecen Foie gras 7,50 €
s konfitovanou hruskou a ¢ucoriedkami
Alergény: 1,7
120g Domace pirohy plnené Spenatom a riccotou, 4,50 €

zapecené s kozim syrom a podévané s bylinkovym dipom
Alergény: 1, 3,7

Ryba

190g Grilovany filet tatranského pstruha 13,40 €
podavany so smotanou créme fraiche,

zeleninou a basmati ryzou
Alergény: 7

Lyceum - ukryva svoje poklady v podobe najvicsej historickej $kolskej kniz-
nice v strednej Eurépe. Narodna kultirna pamiatka sa pysi 150 000 zvazka-
mi vzacnych knih a 55 prvotlacami. Na lyceu $tudovali vyznamné osobnosti
kultarneho, vedeckého a literarneho Zivota z viacerych krajin Eurdpy, napr.
P. O. Hviezdoslav, Vojtech Alexander, Aurel Stodola a ini.




‘Hlavné jedla

190g Lahodné kacacie prsia 13,90 €
so silnou slivkovo medovou redukciou s ¢ervenym vinom,
podavané s tlacenymi zemiakmi s bryndzou
Alergény: 7

150g Srnci chrbat s jemnou orechovou krustou na tekvicovom pyré 22,50 €
podavany s kompodtom zo $alotiek a portského vina
Alergény: 1,7, 8

190g Pecena kuracia rolada plnena schwarzwaldskou sunkou 11,20 €
a rukolou poddvand na krémovom rizote
so susenymi paradajkami a syrom Grand Padano
Alergény: 7

150g Bazantie prsia v slaninkovom kabatiku
pripravené metédou ,,Sous Vide“ 18,50€
podavané so smotanovymi lesnymi hubami
a restovanymi parisienkami so $alotkou a muskatovym orechom
Alergény: 1,7

150g Bravcova svieckovica na pecenych zemiakovych platkoch 15,60 €
s lesnymi kuriatkami, bielou kac¢acou pecenou Foie gras
podavana s lahodnou omackou demi glace
a nakladanou ¢iernou hluzovkou
Alergény: 1,7

350g Pappardelle s cukrovym hraskom, bylinkovym pestom, 8,20 €
restovanymi cherry paradajkami, ¢ervenou cibulkou
a parmezanom
Alergény: 1,3,7,9

200g Hovidzi steak 17,90 €
pripraveny podla priania hosta s grilovanou zeleninou
a servirovany s omackami: chilli, zo zeleného korenia alebo hubovou

Alergény: 1,7

Omdcka s chilli 1,60 €

Omidcka hubova 1,60 €

Omidcka zo zeleného korenia 1,60 €
200g Ragout z daniela s brusnicami 11,90 €

podavané so zemiakovo $penatovym kolac¢ikom
a pecenymi gastanmi
Alergény: 1, 3,7

Novy evanjelicky kostol - tato jedinecna stavba eklektického slohu s byzant-
skymi, romdnskymi, renesané¢nymi, maurskymi i orientdlnymi prvkami je ne-
prehliadnutelnd uz na prvy pohlad. Pochddza z 19. stor. a projektoval ho Teofil
Hansen, ktory projekt venoval Kezmar¢anom. Je v iom mauzéleum Imricha
Thokolyho, nekorunovaného krala Uhorska.




350g Domace gnocchi z tekvice Hokaido

so smotanovou omackou s lesnymi kuriatkami a parmezanom

Alergény: 1, 3,7

150g Telaci viedensky rezen s brusnicami

8,50 €

13,10 €

podavany s varenymi zemiakmi s maslom, petrzlenom a citrénom

Alergény: 1, 3,7

370g Tradicné spisské bryndzové pirohy
s kyslou smotanou a slaninkou
Alergény: 1,3,7

350g Domace bryndzové halusky
so slaninkou a pérom
Alergény: 1, 3,7

350g Bohaty zeleninovy $alat so stratenym vajickom,
domacim dresingom a bylinkovou bagetkou
servirovany podla priania hosta s kuracim maskom
alebo s grilovanym lososom
Alergény: 1, 3,7

125g Tatarsky biftek z hoviadzej svieckovice
Alergény: 1, 3,7

6,50 €

7,00 €

7,80 €
9,80 €

13,70 €

Bazilika svitého Kriza - jej dejiny siahaju do konca 13. stor. Dne$nu goticku
podobu ziskala bazilika v roku 1444. V bohatom interiéri zaujmu najma hlavny
oltar s umucenym Kristom, dielo Majstra Pavla z Levoce. Vzacny je aj maly or-

ganovy pozitiv s 9 registrami. V roku 1998 bol kostol papezom Janom Pavlom II.

povyseny na baziliku minor.



Prilohy

200g Varené zemiaky

s maslom a petrzlenovou viatou
Alergény: 7

200g Opekané zemiaky
na olivovom oleji s ¢erstvym rozmarinom

200g Tlacené zemiaky s maslom
Alergény: 7

200g Zemiakové pyré

Alergény: 3,7
200g Tradicné pecené zemiaky v supke
200g Zemiakové hranolceky

150g Dusena basmati ryza
Alergény: 7

180g Grilovana zelenina
Alergény: 7

120g Gnocchi

Alergény: 1, 3,7

Radi Vam pripravime jedlo podla Vasho Zelania!

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €
1,90 €
1,60 €

2,80 €

2,00 €

Radnica - od roku 1461 zdobi srdce mesta Kezmarok. Svoju dne$nti podobu
nadobudla po troch ni¢ivych poziaroch. Radnica je takmer 6 storo¢i sidlom ve-
denia mesta. Pod vezovymi hodinami je socha halapartnika, ktory strazi vchod

do dnes nezndmej tajnej chodby. 2. poschodie radnice bolo pristavené v roku

1922 po poslednom poziari.



‘Dezerty

250g Palacinky Hviezdoslav 4,00 €

na karameli s jabl¢kami, §fahackou a ¢okolddou
Alergény: 1, 3,7

100g Vanilkové slivky zapecené vo filo ceste 4,00 €
podavané s vanilkovo vinovym $6do
Alergény: 3,7

80g Cokoladovy fondan s malinovym coulis 4,50 €

Alergény: 3,7

Domace torty podla dennej ponuky

Reduta - na tomto mieste stdla v minulosti strazna veza, ktort v 17. storo¢i pre-
stavala rodina Thokoly na pansky dom. Na povodnu vezu poukazuje len malé
cimburie s vlajkou. Latinsky ndpis pod erbom znamend, Ze dom slizi pre stra-
ze, hosti a zdbavu. Postavend je v klasicistickom $tyle s mohutnymi arkddami.




Alergény
1. Obilniny obsahujuce lepok (t. j. penica, raz, jacmen, ovos,
$palda, kamut alebo ich hybridné odrody) a vyrobky z nich
Koérovce a vyrobky z nich
Vajcia a vyrobky z nich
Ryby a vyrobky z nich
Arasidy a vyrobky z nich
Soéjové boby a vyrobky z nich
Mlieko a mlie¢ne vyrobky

L, SO,

Orechy (mandle, lieskové oriesky, vlasské orechy, kesu,
pekanové orechy, para orechy, pistacie, macadamia orechy;,
Queensland orechy) a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho
10. Hor¢ica a vyrobky z nej
11. Sezamové semena a vyrobky z nich
12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako
10mg/kg alebo 10mg/1
13. Datelinka a vyrobky z nej
14. Mikkyse a vyrobky z nich

NaSimi dodavatelmi miisa
(bravéového, telacieho, hoviidzieho a hydiny) sii:
HSH s.r.o. — Velké Zaluzie,

Misovyroba Doncak, s.r.o. - Velky Slavkov,

C+C Pfeiffer - Vieden,

Bidvest - Nové Mesto nad Vahom,

Fega Frost, s.r.o - Ploské

Prajeme Vam Dobri Chut!

Kezmarsky hrad - je jednou z mala pevnosti na svete, ktora nestoji na kopci. Na
nadvori hradu je mozné aj dnes vidiet kamenné zdklady byvalého Kostola sv.
Alzbety. Dnes v hrade sidli Muzeum s expoziciou miestnych cechov, izasnou
dobovou lekarnou, ¢i piedestalom slavy Dr. Vojtecha Alexandra, priekopnika
rontgenoldgie, ¢i fenomalna radni¢na miestnost.




Hmotnost jedla je uvedena v surovom stave.
Na pripravu jedal nepouzivame geneticky modifikované potraviny.
Za polovicné porcie uctujeme 70% ceny jedla.

Ceny kalkuloval 10/2015, F&B manager:

Mgr. Barbora Jurgovianova
Ceny su vratane 20% DPH

Jedla pripravuje tim kucharov Hotela Hviezdoslav:
Stanislav Semanak - §éfkuchar
Jozef Paugsch
Miroslav Krissak
Marcel Psigoda

Jaroslav Hamas



